
MARTIN BERASATEGUI TINTO 
SELECCIÓN

VARIEDAD
Tempranillo y Cabernet Sauvignon

ELABORACIÓN
Vino elaborado con uvas procedentes de
Viñedos seleccionados. La fermentación
alcohólica se efectúa a una temperatura
controlada de 28ºC y la maceración se lleva
a cabo durante 15 días aproximadamente.

CATA
Vino de color rojo con tonos violetas, con
aromas primarios de frutas rojas como
frambuesas y fresas. En boca es franco y
amplio, completo, armónico y bien
estructurado, con un pos gusto largo y
agradable. Temperatura de consumo: De 12
a 14ºC

SERVICIO Y MARIDAJE
Temperatura de consumo: 12-15ºC. Ideal
para acompañar pescados de río, pastas
con salsas suaves, guisos tradicionales,
embutidos y quesos.
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