
VARIEDADES

Sauvignon Blanc

ELABORACIÓN

Estos viñedos se cultivan en las

subregiones de Dillons Point y Wairau,

conocidas por sus expresivos aromas y su

sabor a fruta madura.

Después de la vendimia, las uvas pasan

rápidamente a la prensa, minimizando el

contacto con el hollejo. Esto permite

capturar todos los aromas expresivos y

sabor a fruta, sin fenoles amargos.

Después del prensado, el mosto pasa a

hacer la fermentación en depósitos de

acero inoxidable para conservar los

sabores y aromas.

NOTAS DE CATA

En nariz encontramos aromas a frutas

tropicales y hojas de grosella negra. En

boca, el sabor de la fruta se equilibra

con una fresca acidez.

RAPAURA

SPRINGS RESERVA


